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Ofer ta weselna Skansen Smaków / 3

Poznaj naszą ofertę
Cena Menu (w zł/osobę)

Najważniejszy dzień w Waszym życiu 
w Skansenie Smaków. 

•	 Niezastąpiony klimat regionalnej karczmy 
•	 Sielska atmosfera 
•	 Przestronna, klimatyzowana sala 
•	 Tylko 10 minut od krakowskiego Rynku Głównego 
•	 W sąsiedztwie zalewu w Kryspinowie 
•	 Wesela do 250 osób 
•	 Menu weselne już od 230 zł/osobę 
•	 W prezencie voucher dla Pary Młodej na kolację rocznicową w Skansenie Smaków

•	 Wynajem karczmy i tarasu na wyłączność 
•	 Dedykowanego opiekuna wesela 
•	 Degustację menu weselnego 
•	 Darmowy parking niestrzeżony na 80 samochodów 
•	 Dekorację stołów białymi obrusami oraz świecami i serwetkami w wybranym 

kolorze 
•	 Brak opłaty korkowej i talerzykowej 
•	 Możliwość dostarczenia własnego alkoholu, ciast i owoców 
•	 Wypożyczenie ekranu i rzutnika 
•	 Wypożyczenie sztalugi na plan rozmieszczenia Gości przy stołach 
•	 Preferencyjne ceny noclegów dla Gości weselnych w obiektach Skansen Holiday 
      i Skansen Forest

Dlaczego?

2023 2024

Kwiecień – grudzień Styczeń - marzec Kwiecień – grudzień Styczeń - marzec

Wesele szarotkowe 250 230 300 270

Wesele liliowe 300 250 350 300

Wesele szafirowe 350 300 400 350



Wesele 
szarotkowe
Powitanie Młodej Pary: chlebem i solą 

Gości: tradycyjnie winem musującym lub po góralsku wiśniówką 

Zupa (do wyboru jedna pozycja)
•	 Wiejski rosół, gotowany na trzech mięsach, podany z lanymi kluseczkami
•	 Krem z polskich pomidorów, podany z zielonym pesto z grzankami ziołowymi
•	 Aksamitny krem z białych warzyw, podany z zieloną oliwą i chrustem z pora

•	 Tradycyjny kotlet schabowy z kością, podany z ziemniakami i kapustą zasmażaną 
•	 Roladka z indyka, faszerowana warzywami w sosie serowym, podana z duffinami 
      i sałatką wiosenną z malinowym sosem balsamicznym
•	 Kotlet De Vollaile z masłem i pietruszką, podany z ziemniakami z koprem 
      i surówką z pora 
•	 Panierowana koperta ze schabu z serem i szynką, podana z pieczonymi 

ziemniakami i surówką z selera z rodzynkami i orzechami

Deser (do wyboru jedna pozycja)

•	 Puchar lodowy, podany z bitą śmietaną i sezonowymi owocami 
•	 Szarlotka z pieca, podana z lodami waniliowymi i ziemią jadalną 
•	 Panna Cotta z musem malinowym

Uroczysty obiad powitalny (do wyboru jedna pozycja)
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•	 Deska wędlin i kiełbas
•	 Deska serów z orzechami i winogronami
•	 Galareta drobiowa z warzywami
•	 Mini tortille mięsne
•	 Mini tortille warzywne
•	 Mini tarty mięsne
•	 Mini tarty warzywne
•	 Marynaty z warzyw i grzybów 
•	 Roladki śledziowe z warzywami na sałatce ziemniaczanej
•	 Tradycyjna sałatka jarzynowa
•	 Sałatka makaronowa z suszonymi pomidorami, oliwkami, mozzarellą, 
      szczypiorkiem i oliwą
•	 Mix sałat z kurczakiem grillowanym boczkiem, parmezanem, grzankami 
      i sosem cezar 
•	 Smalec wiejski 
•	 Ogórki kiszone
•	 Pajdy chleba wiejskiego 
•	 Pieczywo pełnoziarniste

Zimna płyta (wydawana w formie bufetu)



•	 Tradycyjny żurek na wędzonce z jajkiem i ziemniakami 
•	 Kwaśnica na wędzonym żeberku z ziemniakami 

Danie gorące (do wyboru jedna pozycja)

Napoje – bez ograniczeń
Soki owocowe, woda, Pepsi, 7up, Mirinda 
Kawa z ekspresu, herbata
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•	 Karczek marynowany w czerwonym winie - długo pieczony w ciemnym sosie, 
podany z ziemniakami i sałatką z ogórka kiszonego 

•	 Szaszłyk drobiowy z kolorowymi warzywami, podany z frytkami stekowymi               
i dipem czosnkowym

Uroczysta kolacja (do wyboru jedna pozycja)



Wesele 
liliowe

Przystawka (do wyboru jedna pozycja)

•	 Dwukolorowe carpaccio z buraka, podane z rukolą, serem kozim,                       
orzechami włoskimi i malinowym kremem balsamicznym 

•	 Pasztet z królika z migdałami, podany na ziołowej grzance z konfiturą z jarzębiny 
•	 Roladka z kurczaka z kolorowym farszem, podana na musie porzeczkowym

Zupa (do wyboru jedna pozycja)

•	 Wiejski rosół, gotowany na trzech mięsach, podany z lanymi kluseczkami              
lub makaronem do wyboru

•	 Krem z polskich pomidorów, podany z zielonym pesto z grzankami ziołowymi
•	 Aksamitny krem z białych warzyw, podany z zieloną oliwą i chrustem z pora
•	 Krem z grzybów leśnych, podany z kwaśną śmietaną grzankami
•	 Krem brokułowo-szpinakowy, podany z prażonymi migdałami i groszkiem 

ptysiowym

Uroczysty obiad powitalny (do wyboru jedna pozycja)

•	 Tradycyjny kotlet schabowy z kością, podany z ziemniakami i kapustą zasmażaną 
•	 Roladka z indyka faszerowana warzywami, podana z sosem serowym, duffinami             

i sałatką wiosenną z malinowym sosem balsamicznym
•	 Kotlet De Vollaile z masłem i pietruszką, podany z ziemniakami z koprem                          

i surówką z pora 
•	 Panierowana koperta ze schabu z serem i szynką, podana z pieczonymi 

ziemniakami i surówką z selera z rodzynkami i orzechami
•	 Tradycyjna rolada wołowa z boczkiem i ogórkiem kiszonym, podana z kluskami 

śląskimi i surówką z buraczków
•	 Polędwiczka wieprzowa z sosem kurkowym, podana z kopytkami ziemniaczanymi 

i mini marchewką
•	 Rolada z indyka faszerowana morelami i owinięta boczkiem, podana z sosem 

ciemnym, ziemniakami opiekanymi i surówką z białej kapusty
•	 Panierowana koperta ze schabu, faszerowana serem wędzonym,                               

podana z talarkami ziemniaczanymi i surówką z czerwonej kapusty
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Powitanie Młodej Pary: chlebem i solą 

Gości: tradycyjnie winem musującym lub po góralsku wiśniówką 



Deser (do wyboru jedna pozycja)

•	 Karczek marynowany w czerwonym winie - długo pieczony w ciemnym 
sosie, podany z ziemniakami i sałatką z ogórka kiszonego 

•	 Szaszłyk drobiowy z kolorowymi warzywami, podany z frytkami stekowymi       
i dipem czosnkowym

•	 Kurczak faszerowany serem i pieczarkami, podany z kremowym sosem 
tymiankowym, gratiną ziemniaczaną i warzywami na maśle

•	 Schab pieczony z sosie prowansalskim, podany z ziemniakami i surówką               
z kapusty pekińskiej

•	 Roladki z karczku faszerowane marynowanymi pieczarkami, boczkiem                      
i cebulą, podane z puree ziemniaczano-chrzanowym i prażonym brokułem

Uroczysta kolacja (do wyboru jedna pozycja)

•	 Puchar lodowy, podany z bitą śmietaną i sezonowymi owocami
•	 Szarlotka z pieca, podana z lodami waniliowymi i ziemią jadalną
•	 Panna Cotta, podana z musem malinowym
•	 Suflet czekoladowy na musie jagodowym, podany z ziemią jadalną                                 

i sorbetem malinowym 
•	 Crumble z owocami, podane z gałką lodów waniliowych

•	 Deska wędlin i kiełbas
•	 Deska mięs pieczonych
•	 Deska serów z orzechami i winogronami
•	 Galareta drobiowa z warzywami
•	 Galaretki wieprzowe
•	 Pasztet na dziko ze śliwką
•	 Mini tortille mięsne
•	 Mini tortille warzywne
•	 Mini tarty mięsne
•	 Mini tarty warzywne
•	 Wytrawne babeczki z różnymi nadzieniami
•	 Marynaty z warzyw i grzybów 
•	 Roladki śledziowe z warzywami na sałatce ziemniaczanej
•	 Tradycyjna sałatka jarzynowa
•	 Sałatka makaronowa z suszonymi pomidorami, oliwkami, mozzarellą,                                               

szczypiorkiem i oliwą
•	 Mix sałat z kurczakiem grillowanym boczkiem, parmezanem, grzankami                                      

i sosem cezar 
•	 Sałatka z brokułów z serem lazur, kukurydzą i jajkiem w sosie majonezowym
•	 Smalec wiejski 
•	 Ogórki kiszone
•	 Pajdy chleba wiejskiego 
•	 Pieczywo pełnoziarniste

Zimna płyta (wydawana w formie bufetu) 
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Napoje – bez ograniczeń

Soki owocowe, woda, Pepsi, 7up, Mirinda 
Kawa z ekspresu, herbata

•	 Aromatyczny barszcz czerwony, podany z krokietem mięsnym 
•	 Boeuf Stroganow, podany z pajdą chleba
•	 Tradycyjny żurek na wędzonce z jajkiem i ziemniakami 
•	 Kwaśnica na wędzonym żeberku z ziemniakami 
•	 Bigos gotowany z czerwonym winem i suszonymi śliwkami,                                  

podany z chrupiącą bułką

Danie gorące (do wyboru jedna pozycja)
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 Zupa (do wyboru jedna pozycja)

•	 Wiejski rosół, gotowany na trzech mięsach, podany z lanymi kluseczkami                  
lub makaronem do wyboru

•	 Krem z polskich pomidorów, podany z zielonym pesto z grzankami ziołowymi
•	 Aksamitny krem z białych warzyw, podany z zieloną oliwą i chrustem z pora
•	 Krem z grzybów leśnych, podany z kwaśną śmietaną i grzankami
•	 Krem brokułowo-szpinakowy, podany z prażonymi migdałami i groszkiem 

ptysiowym
•	 Bulion z kaczki, podany z mięsnymi pierożkami
•	 Krem ze szparagów, podany z kremowym serem brie i prażonymi płatkami 

migdałów
•	 Zupa krem z kalafiora, podana z wędzonym twarogiem
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Wesele 
szafirowe
Powitanie Młodej Pary: chlebem i solą 

Gości: tradycyjnie winem musującym lub po góralsku wiśniówką 

Przystawka (do wyboru jedna pozycja)

•	 Dwukolorowe carpaccio z buraka, podane z rukolą, serem kozim,                       
orzechami włoskimi i malinowym kremem balsamicznym

•	 Pasztet z królika z migdałami, podany na ziołowej grzance z konfiturą z jarzębiny 
•	 Roladka z kurczaka z kolorowym farszem, podana na musie porzeczkowym
•	 Grillowane serki góralskie, podane z plastrem chrupiącego boczki i konfiturą                

z żurawiny i gruszki
•	 Pate drobiowe na grzance, podane z konfiturą wiśniową
•	 Roladki z cukinii z serem ricotta, szpinakiem i parmezanem, podane z pesto                 

z suszonych pomidorów
•	 Marynowane plastry z indyka, podane na chrupiącej sałacie z sosem                             

z owoców leśnych 
•	 Różyczki z łososia, podane na sosie cytrynowym z mini sałatką wiosenną



•	 Deska wędlin i kiełbas
•	 Deska mięs pieczonych
•	 Ryby wędzone w naszej wędzarni
•	 Deska serów z orzechami i winogronami
•	 Galareta drobiowa z warzywami
•	 Galaretki wieprzowe
•	 Mięsa w galarecie
•	 Pasztet na dziko ze śliwką
•	 Mini tortille mięsne
•	 Mini tortille warzywne
•	 Mini tarty mięsne
•	 Mini tarty warzywne
•	 Mini tarty w łososiem
•	 Wytrawne babeczki z różnymi nadzieniami
•	 Jajka faszerowane
•	 Marynaty z warzyw i grzybów 
•	 Roladki śledziowe z warzywami na sałatce ziemniaczanej
•	 Tradycyjna sałatka jarzynowa
•	 Sałatka makaronowa z suszonymi pomidorami, oliwkami, mozzarellą,                      

szczypiorkiem i oliwą
•	 Mix sałat z kurczakiem grillowanym boczkiem, parmezanem, grzankami                             

i sosem cezar 

Zimna płyta (do wyboru jedna pozycja)
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Uroczysty obiad (do wyboru jedna pozycja)

•	 Tradycyjny kotlet schabowy z kością, podany z ziemniakami i kapustą 
zasmażaną 

•	 Roladka z indyka faszerowana warzywami, podana z sosem serowym,       
duffinami i sałatką wiosenną z malinowym sosem balsamicznym

•	 Kotlet De Vollaile z masłem i pietruszką, podany z ziemniakami z koprem                  
i surówką z pora 

•	 Panierowana koperta ze schabu z serem i szynką, podana z pieczonymi 
ziemniakami i surówką z selera z rodzynkami i orzechami

•	 Tradycyjna rolada wołowa z boczkiem i ogórkiem kiszonym, podana z kluskami 
śląskimi i surówką z buraczków

•	 Polędwiczka wieprzowa owinięta boczkiem, podana z sosem z zielonego 
pieprzu, bezą ziemniaczaną i warzywami na maśle

•	 Rolada z indyka faszerowana morelami i owinięta boczkiem, podana z sosem 
ciemnym, ziemniakami opiekanymi i surówką z białej kapusty

•	 Panierowana koperta ze schabu, faszerowana serem wędzonym,                           
podana z talarkami ziemniaczanymi i surówką z czerwonej kapusty

•	 Konfitowana noga z kaczki, podana  z sosem wiśniowym, kluskami śląskimi                      
i sałatką wiosenną

•	 Policzki wołowe, podane z puree ziemniaczano-grzybowym i brukselką                              
na maśle

•	 Filet z sandacza, podany na kremowym risotto z warzywami
•	 Polędwiczka wieprzowa owinięta boczkiem podana z sosem z zielonego 

pieprzu, bezą ziemniaczaną i warzywami na maśle
•	 Pieczony rostbef, podany z ziemniakiem z pieca z masłem i ziołowym 

twarożkiem oraz sałatką wiosenną



Napoje – bez ograniczeń

Soki owocowe, woda, Pepsi, 7up, Mirinda 
Kawa z ekspresu, herbata

•	 Tradycyjny żurek na wędzonce z jajkiem i ziemniakami 
•	 Kwaśnica na wędzonym żeberku z ziemniakami 
•	 Aromatyczny barszcz czerwony, podany z krokietem mięsnym
•	 Aromatyczny barszcz czerwony, podany z kulebiakiem z kapustą i grzybami

Drugie danie gorące (do wyboru jedna pozycja)
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•	 Karczek marynowany w czerwonym winie - długo pieczony w ciemnym sosie,              
podany z ziemniakami i sałatką z ogórka kiszonego 

•	 Szaszłyk drobiowy z kolorowymi warzywami, podany z frytkami stekowymi i dipem 
czosnkowym

•	 Kurczak faszerowany serem i pieczarkami, podany z kremowym sosem                       
tymiankowym, gratiną ziemniaczaną i warzywami na maśle

•	 Schab pieczony z sosie prowansalskim, podany z ziemniakami i surówką                           
z kapusty pekińskiej

•	 Roladki z karczku faszerowane marynowanymi pieczarkami, boczkiem i cebulą, 
podane z puree ziemniaczano-chrzanowym  i prażonym brokułem

•	 Filet z kurczaka z kością, podany z sosem winno-serowym, sufletem                             
ziemniaczanym i pomidorkami koktajlowymi pieczonymi z tymiankiem

•	 Cielęcina pieczona, podana z sosem grzybowym, ziemniakami z rozmarynem, 
fasolką szparagową z orzechowym masłem i pudrem z borowików

Uroczysta kolacja (do wyboru jedna pozycja)

•	 Sałatka z brokułów z serem lazur, kukurydzą i jajkiem w sosie majonezowym
•	 Smalec wiejski 
•	 Ogórki kiszone
•	 Pajdy chleba wiejskiego 
•	 Pieczywo pełnoziarniste

Pierwsze danie gorące (do wyboru jedna pozycja)

•	 Boeuf Stroganow, podany z pajdą chleba
•	 Tradycyjny żurek na wędzonce z jajkiem i ziemniakami 
•	 Bigos gotowany z czerwonym winem i suszonymi śliwkami, podany z chrupiącą 

bułką
•	 Bogracz z warzywami, podany z pajdą chleba
•	 Gulasz z dzika, podany z chrupiącą bułką

Słodki bufet 150 g ciast/osobę

Mix różnych ciast ustawionych na bufecie (mini pączki, mini ptysie, 
ciasta: biszkoptowe, jogurtowe, owocowe, czekoladowe, orzechowe, 
serowo-makowe)
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Opcja 
wegetariańska

Tofu na rukoli z truskawkami i pomidorami, podane z malinowym octem balsamicznym

Przystawka

Serowa wegańska zupa z brokułami i grzankami

Zupa

Wegański gulasz  z fasolą i tofu, podany z dzikim ryżem i surówką z ogórka 
kiszonego

Danie główne

Stek z kalafiora z granatem, ziemniakami opiekanymi i salsą pomidorową 
lub
Kotlet mielony z cieciorki i buraka z sosem grzybowym, podany z ziemniakami                   
i brokułem z prażonymi migdałami

Ciepłe danie

Wegańskie ciasto, podane z salsą cytrynową, tofu i budyniem waniliowym
lub 
Owoce pod wegańską kruszonką, podane z sorbetem malinowym

Drugie danie ciepłe
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• Boeuf Stroganow, podany z pajdą chleba - 24 zł/osobę
• Tradycyjny żurek na wędzonce z jajkiem i ziemniakami - 19 zł/osobę
• Kwaśnica na wędzonym żeberku z ziemniakami - 17 zł/osobę
• Bigos gotowany z czerwonym winem i suszonymi śliwkami, podany 
  z chrupiącą bułką - 21 zł/osobę

Regionalny stół suto zastawiony tradycyjnymi wiejskimi specjałami, 
m.in.: pieczone mięsa, pasztety, wiejskie kiełbasy, salceson, kaszanka, sery 
regionalne, sos chrzanowy z jajkiem, sos tatarski, ogórki kiszone, pajdy chleba 
wiejskiego 
25 kg 
Cena: 2700 zł

Gorące Danie

Oferta
dodatkowa

Wiejska Zagroda 

Pieczone prosię faszerowane jabłkami

25 kg pysznych grillowych specjałów: karczek marynowany w ziołach, kiełbasa 
tradycyjna, kiełbasa biała ślimaczki, kaszanka, podudzia z kurczaka, filety 
drobiowe, ziemniaki z grilla, pajdy chleba, masło ziołowe, masło czosnkowe, 
ogórki kiszone, sosy: ketchup, musztarda, chrzan, sos tatarski 
Cena: 4000 zł
lub 
20 zł/osobę przy rezygnacji z Uroczystej kolacji
Grill możliwy jest od godz. 20:00 wzwyż. Grill z uwagi na biesiadny charakter 
posiłku odbywa się w ogrodzie. Dania z grilla nie są serwowane do stolików 
przez naszą obsługę. Grill jest obsługiwany przez kucharza, który dogląda grilla 
i serwuje dania przez cały okres wielkiego grillowania.

Wielkie grillowanie (do 2 godzin)

Około 25 kg - na około 100 osób
Cena: 2700 zł

Micha zasmażanych pierogów

30 sztuk 
tradycyjnych domowych pierogów z nadzieniem mięsnym lub ruskim, 
okraszonych cebulką 
Cena: 75 zł
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Dodatki węglowodanowe do dania głównego

cena dotyczy jednej wybranej pozycji 
1 półmisek dodatków (na około 10 osób) 

 
•	 Ziemniaki z wody (maj - sierpień) 
•	 Purée ziemniaczane (wrzesień - kwiecień) 
•	 Kluski śląskie 
•	 Kopytka 
•	 Frytki 
•	 Opiekane ziemniaki 
•	 Talarki ziemniaczane 

Cena: 40 PLN

Dodatki warzywne do dania głównego 

cena dotyczy jednej wybranej pozycji 
1 półmisek dodatków (na około 10 osób) 

•	 Mix sałat z warzywami i sosem vinegrette - 1 kg 
•	 Mizeria z koperkiem - 1,5 kg 
•	 Buraczki zasmażane - 1,5 kg 
•	 Zestaw surówek - 1,5 kg 
•	 Mini marchewki - 1,5 kg 
•	 Fasolka szparagowa z bułką tartą - 1,5 kg 
•	 Surówka Coleslaw - 1,5 kg 

Cena: 40 PLN

Owocowy raj

25 kg 
Bufet świeżych owoców (banany, kiwi, winogrona, jabłka, pomarańcze, 

ananasy oraz sezonowo: czereśnie, śliwki, melony, arbuzy, gruszki, truskawki) 
urozmaicony owocowymi galaretkami podanymi w swojskich mini słoiczkach 

Cena: 1500 zł

Piwo lane

Beczka piwa Tyskie Gronie 50 l – 700 zł
Beczka piwa Tyskie Gronie 30 l – 450 zł

Aperol Spritz 20 l – 750 zł
Cena dotyczy każdej rozpoczętej beczki 



www.skansensmakow.pl

Skansen Smaków
Cholerzyn 424, 32-060 Liszki

Ważne informacje

• Karczma jest klimatyzowana 
• W przypadku braku dostawy prądu dysponujemy agregatem prądotwórczym 

• Wesela do 100 osób możemy zorganizować na jednym poziome naszej Karczmy.                            
Wesela powyżej 100 osób odbywają się na dwóch poziomach

• Wszystkie dania gorące serwowane są przez obsługę restauracji bezpośrednio                                  
Gościom do stolików 

• Zimna płyta, napoje gazowane oraz ciasta podawane są w formie bufetu 
• Soki owocowe oraz woda serwowane są bezpośrednio na stoły 

• Udzielamy rabat na uczestnictwo dzieci w przyjęciu weselnym: dzieci do lat 3 biorą udział                     
w przyjęciu gratis (bez świadczeń), dzieci w wieku 3-10 lat płacą 50 % ceny wybranego menu 

• Przy organizacji wesela na dwóch poziomach – bufet ustawiany jest tylko na jednym poziomie. 
Przy chęci ustawienia bufetów na dwóch poziomach – dopłata 1000 zł

• Dopłata za sprzątanie confetti – 300 zł
• Nasza obsługa nie pakuje dań pozostałych z zimnej płyty po zakończonym weselu.                           

Dania te Państwo Młodzi mogą zapakować we własnym zakresie do własnych opakowań
•Ostateczną liczbę osób należy zgłosić najpóźniej w poniedziałek poprzedzający termin wesela
• Państwu Młodym po podpisaniu umowy przysługuje darmowa degustacja dań weselnych:               

dwie zupy, dwa drugie dania i po jednej pozycji z każdej gorącej kolacji

12 357 10 06, 692 489 901         marketing@skansensmakow.pl


