
 

MENU  
LUNCHOWE 

DLA GRUP 
 

Przeznaczone tylko dla grup turystycznych  
na szybkie lunche trwające od 1,5 h – 2,5 h 

 
Skansen Smaków  

to Karczma Regionalna położona tuż przy granicy Krakowa,  
niespełna 10 km od krakowskiego Rynku Głównego  
i tylko 2,5 km od Portu Lotniczego Kraków Balice,  
przy drodze tranzytowej w kierunku Oświęcimia.  

 
Nasza Karczma – stylizowana na wzór staropolskich Karczm – pozwala 

poczuć prawdziwie polski klimat, 
który uzupełniają regionalne stroje naszej obsługi  

oraz tradycyjna muzyka w tle.  
 

Przez lata swojej działalności  
obsłużyliśmy tysiące grup turystycznych z całego świata,  

często dostosowując serwowane menu  
do upodobań kulturowych odwiedzających nas Gości.  

 
Współpracujemy z wiodącymi touroperatorami  

z Polski i z zagranicy,  
którzy doceniając jakość naszych usług polecają nas swoim Klientom. 

 
 Obsługujemy grupy turystyczne od 10 aż do 250 osób. 

 Z chęcią ugościmy w naszych wnętrzach także Państwa grupę. 
 

 Zachęcamy do zapoznania się z naszą ofertą i kontaktu z nami: 
marketing@skansensmakow.pl, tel. 12 357 10 06 

 

mailto:marketing@skansensmakow.pl


 

MENU 1 
 

Przeznaczone dla grup turystycznych powyżej 10 osób 
na szybkie lunche trwające do 1,5 h 

 
Powitanie: chleb ze smalcem 

 
ZUPA 

(do wyboru jedna pozycja taka sama dla wszystkich): 
tradycyjna zupa pomidorowa z makaronem  

rosół drobiowy z makaronem 
krem z białych warzyw z grzankami ziołowo - czosnkowymi 

 
 

DANIE GŁÓWNE 
(do wyboru jedna pozycja taka sama dla wszystkich): 

tradycyjny kotlet schabowy 
panierowany w złocistej bułce filet z kurczaka 

filet z kurczaka w sosie śmietanowo - ziołowym 
ręcznie robiona pierogi ruskie 10 sztuk (bez dodatków) 

 
 

DODATKI 
(do wyboru dwie pozycje takie same dla wszystkich): 

ziemniaki gotowane 
ziemniaki zapiekane 

frytki 
surówka z marchewki i jabłka 

surówka Coleslaw z białej kapusty 
kapusta zasmażana 

 

na stołach: kompot lub woda w karafkach  
(taka sama pozycja dla wszystkich) 

 
 
 
 
 

CENA: 49  PLN/os. 
 

Deser: + 9 PLN/os.  
ciasto wiejskie lub puchar lodowy 

Napoje: + 7 PLN 
Kawa lub  herbata lub sok 

Przy opcji zamówienia napojów dla całej grupy i wcześniejszym wyborze 
jednego, takiego samego napoju dla wszystkich uczestników grupy 

 



MENU 2 
 

Przeznaczone dla grup turystycznych powyżej 10 osób 
na szybkie lunche trwające do 1,5 h 

 
Powitanie: chleb ze smalcem 

 
ZUPA 

(do wyboru jedna pozycja taka sama dla wszystkich): 
małopolska kwaśnica z ziemniakami i wędzonką 

rosół drobiowy z makaronem 
staropolski żurek z jajkiem i kiełbasą 

krem pomidorowy z groszkiem ptysiowym i zieloną oliwą 
krem z ziemniaka z chipsem bekonowym i kwaśną śmietaną 

 
DANIE GŁÓWNE 

(do wyboru jedna pozycja taka sama dla wszystkich): 
tradycyjny kotlet schabowy 

filet z kurczaka w kremowym sosie serowym 
polędwiczka wieprzowa sous-vide w sosie musztardowym 

kotlet devolay z serem 
pierogi ruskie 10 sztuk (bez dodatków) 

pierogi z mięsem 10 sztuk (bez dodatków) 
 

DODATKI 
(do wyboru dwie pozycje takie same dla wszystkich): 

ziemniaki gotowane 
ziemniaki zapiekane 

frytki 
mix sałat z ogórkiem, pomidorem, cebulą i dressingiem musztardowym 

surówka z marchewki i jabłka 
surówka Coleslaw z białej kapusty 

surówka z buraczków 
kapusta zasmażana 

 
DESER 

(do wyboru jedna pozycja taka sama dla wszystkich): 
ciasto ze śliwką i kruszonką z sosem malinowym 

szarlotka na ciepło z lodami 
kremówka papieska 

puchar lodowy z bitą śmietaną 
 

NAPOJE 
na stołach: woda w karafkach lub kompot (bez ograniczeń) 

+ do wyboru jedna pozycja (taka sama dla wszystkich): 
kawa rozpuszczalna (na bufecie) 

herbata (na bufecie) 
sok owocowy 200 ml/os. (w karafkach na stołach) 

 
CENA: 63 PLN/os. 

 



 

MENU 3 
Przeznaczone dla grup turystycznych powyżej 10 osób 

na szybkie lunche trwające do 2,5 h 
 

Powitanie: chleb ze smalcem 
 

PRZYSTAWKA 
(do wyboru jedna pozycja taka sama dla wszystkich): 

 pasztet podany na grzance z konfiturą z żurawiny  
serki grillowane z żurawiną 

moskole - tradycyjne podhalańskie placki z gotowanych ziemniaków z masłem 
czosnkowym 

 
ZUPA 

(do wyboru jedna pozycja taka sama dla wszystkich): 
rosół drobiowy z makaronem 

staropolski żurek z jajkiem i kiełbasą 
krem z kiszonej kapusty w aromacie wędzonym z chrustem z bekonu 

zupa grzybowa „Dary Lasu” z łazankami 
barszcz czerwony z uszkami z mięsem 

kremowa zupa bryndzowa z tłuczonymi ziemniakami i skwarkami z kiełbasy 
 

ANIE GŁÓWNE 
(do wyboru jedna pozycja taka sama dla wszystkich): 

polędwiczka wieprzowa sous-vide w sosie grzybowym 
filet z łososia z sosem bazyliowym 

rolada wołowa w faszerowana boczkiem i ogórkiem w sosie własnym 
panierowana koperta ze schabu z serem i szynką 

ekalopki z indyka z sosie serowym z suszonymi pomidorami 
filet z piersi z kurczaka nadziewana serem i warzywami 

 
DODATKI 

(do wyboru dwie pozycje takie same dla wszystkich): 
ziemniaki gotowane, ziemniaki zapiekane 

frytki, kluski śląskie 
mix sałat z ogórkiem, pomidorem, cebulą i dressingiem musztardowym 

surówka z marchewki i jabłka, surówka Coleslaw z białej kapusty 
modra kapusta, buraczki na ciepło, warzywa na parze z masłem czosnkowym 

kapusta zasmażana 
 

DESER 
(do wyboru jedna pozycja taka sama dla wszystkich): 

sernik  na sosie malinowym 
szarlotka na ciepło z lodami 

panna cotta z musem malinowym 
kremówka papieska 

suflet czekoladowy z lodami waniliowymi 
puchar lodowy z owocami sezonowymi i bitą śmietaną 

 
NAPOJE  

bez ograniczeń: kawa z ekspresu, herbata, woda, kompot, soki owocowe 

 
CENA: 89 PLN/os. 

 



 

 
 

 

OFERTA DODATKOWA 

 
MICHA ZASMAŻANYCH PIEROGÓW 

30 sztuk tradycyjnych domowych pierogów: 
z nadzieniem mięsnym lub ruskim, okraszonych cebulką 

CENA: 70  PLN 
 
 

NAPOJE ZIMNE 
karafka wody z cytryną i świeżą miętą 1 l – 9 PLN 

karafka kompotu owocowego 1 l – 15 PLN 
karafka soku owocowego 1 l – 16 PLN 

napoje gazowane z koncernu pepsi 0,2 l – 7 PLN 
 
 

WINO I PIWO 
wino gruszkowe Zamojska  0,125 l - 9 PLN 

wino stołowe białe lub czerwone 0,125 l – 7 PLN 
wino gruszkowe Zamojska 0,75 l - 49 PLN 

piwo Tyskie lane 0,5 l - 10 PLN 
piwo Tyskie lane 0,3 l – 8 PLN 

piwo Tyskie kega 30 l – 450 PLN 
piwo Tyskie kega 50 l –750 PLN 

Aperol Spritz 20 l – 750 PLN 
 
 

KAWA  
z ekspresu samoobsługowego bez limitu 

CENA: 10 PLN/os. 
 
 

DEGUSTACJA POLSKIEJ WÓDKI 
żołądkowa gorzka - 20 ml 

śliwowica - 20 ml 
żubrówka - 20 ml 
wiśniówka - 20 ml 
CENA: 21 PLN/os. 

 
 

DEGUSTACJA PIWA  
cztery rodzaje regionalnych piw – każde po 0,25 l 

CENA: 24 PLN/os. 

OFERTA DODATKOWA 

 
 

MICHA ZASMAŻANYCH PIEROGÓW 
30 sztuk tradycyjnych domowych pierogów: 

z nadzieniem mięsnym lub ruskim, okraszonych cebulką 
CENA: 75 PLN 

 
 
 

NAPOJE ZIMNE 
karafka wody z cytryną i świeżą miętą 1 l – 11 PLN 

karafka kompotu owocowego 1 l – 15 PLN 
karafka soku owocowego 1 l – 18 PLN 

nielimitowane napoje gazowane z koncernu pepsi – 18 PLN/os. 
 
 
 

WINO I PIWO 
wino stołowe białe lub czerwone 0,125 l – 10 PLN 

wino stołowe białe lub czerwone 0,7 l – 49 PLN 
piwo Tyskie lane 0,5 l – 12 PLN 
piwo Tyskie lane 0,3 l – 10 PLN 
piwo Tyskie kega 30 l – 550 PLN 
piwo Tyskie kega 50 l – 900 PLN 

 
 
 

DEGUSTACJA POLSKIEJ WÓDKI 
żołądkowa gorzka - 20 ml 

śliwowica - 20 ml 
żubrówka - 20 ml 
wiśniówka - 20 ml 
CENA: 21 PLN/os. 

 
 
 

DEGUSTACJA PIWA  
cztery rodzaje regionalnych piw – każde po 0,25 l 

CENA: 24 PLN/os. 

 


